
Nos plats sont assaisonnés de poivre de Kampot importé du Cambodge     SVP informez-nous de vos allergies

E N T R É E S
R O U L E AU X  I M P É R I AU X  ( 3 )  1 0
Rouleaux frits avec porc, vermicelles de riz, chou, 
carottes, oignons, taros, servis avec sauce au poisson

R O U L E AU X  D E  P R I N T E M P S  ( 2 )  9
Vermicelles de riz, crevettes, laitues, carottes, concom-
bres, menthe servis avec une sauce aux arachides

D U M P L I N G S  S AU C E  AU X  A R A C H I D E  ( 6 )  1 5
Dumplings au poulet à la vapeur sauce aux arachides 

P O U L E T  S A T A Y  ( 3 )  1 4
Brochettes de poulet grillées servies avec sauce aux 
arachides et légumes marinés

B O E U F  À  L A  C I T R O N N E L L E  ( 3 )  1 4
Brochettes de bœuf grillées à la citronnelle servies avec 
salade de papaye

A I L E S  D E  P O U L E T  À  L A  N O I X  D E  C O C O  ( 6 )  1 5
Ailes de poulet panées à la noix de coco servies avec 
une sauce au miel et à l’ail

C R E V E T T E S  C R A Q UA N T E S  ( 6 )  1 6
Crevettes frites enroulées de wrap wonton servies avec 
sauce chili aigre-douce

C R E V E T T E S  À  L A  N O I X  D E  C O C O  ( 6 )  1 6
Crevettes panées à la noix de coco servies avec sauce 
chili aigre-douce

S O U P E  TO M  Y U M  8
Poulet, crevettes, roi pleurotes, champignons, tomates, 
basilic

P L AT E AU  D E  D É G U S TAT I O N  P O U R  D E U X  3 9
Ajout d’une personne +15 (5 mcx)
Plateau de dégustation d’entrées au choix du chef

H U Î T R E S  ( s e l o n  l a  d i s p o n i b i l i t é) 

(6) 18  I  (12) 36 

S A L A D E S
S A L A D E  D E  PA PAY E  1 6
Papayes, carottes, tomates, haricots longs, menthe, 
arachides, sauce au poisson

SALADE LARB 12 

Poulet haché, menthe, échalotes, oignons verts, 
poivrons rouges, piments, sauce au poisson, laitues, 
nouilles de riz croustillantes 

S A L A D E  M O N T  Y E N  1 9
Salade mesclun, vermicelles de riz, chou rouges, poiv-
rons rouges, carottes, oignons rouges, concombres, 
tomates, chop suey, menthe, taro frit, oignons frits, 
sauce Yen maison

Épicé  Option végétarienne     Option sans gluten

Crevette +8
Poulet +8

Boeuf +8

C A R I
servi avec du riz jasmin

C A R I  PA N A N G  AU  B O E U F  3 0
Cari panang, bœuf braisé, lait de coco, feuilles de ka�r, 

Gai Lan (brocolis chinois)
Côte de boeuf braisée +8

A M O K

Poisson du jour 28  I Saumon 33     I Homard 38
Poisson pané ou homard bouilli, cari jaune, lait de coco, 

feuilles de ka�r, Gai Lan (brocolis chinois)

C A R I  R O U G E  

Poulet 25  I  Crevette 27  I  Tofu 25
Cari rouge, lait de coco, aubergines, pousses de 
bambou, haricots longs, poivrons rouges, oignons

C A R I  V E R T  

Fruit de mer 28  I  Tofu 25
Cari vert, lait de coco, crevettes, calamars, pétoncles, 
aubergines, pousses de bambou, haricots longs, 
poivrons rouges, oignons

W O K

S AU T É  D E  L É G U M E S  2 3

Gai Lan (brocolis chinois), roi pleurote, tofu frit, 

poivrons rouges, aubergine, champignons, bok choy, 

carottes et oignons frits servi avec riz au jasmin

T U K  T U K

Poulet 25  I  Tofu 25

Poulet frit, sauce général Thaï, oignons frits, oignons 

verts, servis avec riz jasmin et concombres marinés

P O U L E T  A I G R E - D O U X  2 5

Poulet pané, sauce aigre-douce, ananas, poivrons 

rouges, oignons servis avec riz au jasmin 

B O E U F  LO K  L A K  3 4

Bœuf contre-�let “secoué” avec sauce maison, riz frit 

aux tomates, sauce lime et poivre, tomates, 

concombres, laitue, œuf frit

L E  N I D  D ' O I S E AU

Poulet 26  I  Bœuf 28  I  Crevette 29  I  Tofu 26

Nouilles frites, carrottes, poivrons rouges, oignons, 

brocoli, bok choy, oignons verts, Gai Lan (brocolis 

chinois)

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG SG

SG

TA B L E  D ’ H Ô T E
L E  C H O I X  D U  C H E F

P O U R  D E U X  8 6
Plateau de dégustation

2 Plats principaux
1 Dessert
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SG

cuisine du sud-est asiatique



P O U T I N E
 
POUTINE PANANG 23 
Bœuf braisé, sauce cari Panang, fromage en grain 
 
POUTINE TUK TUK 

Poulet 23  I  Tofu 23

Poulet frit, sauce général Thaï, oignons frits, fromage en 
grain

N O U I L L E S
PA D  T H A I

Poulet 24  I  Crevette 27  I  Mix 27  I  Homard 38  I  Tofu 24

Nouilles de riz sautées, tofu, œufs, fèves germées, 

ciboulettes, arachides, lime

PA D  S E E W  2 5

Nouilles de riz sautées, bœuf, carottes, œufs, Gai Lan 

(brocolis chinois)

R A M E N  A L L A  M A R S A L A   2 5

Poulet 25  I  Fruit de Mer 28  I  Homard 38  I  Tofu 25

Nouilles ramen, sauce Marsala crémeuse, poulet, 

champignons, jaune d'œuf, algues séchées, oignon 

verts, oignons frits

N O U I L L E  D E  S O U P E  TO M  Y U M  2 2

Bouillon de soupe tom yum, lait de coco, nouilles 

vermicelles, poulet, crevettes, champignons, tomates, 

pousses de bambou, chop suey, œuf, oignons verts, 

basilic, coriandre, lime

L E S  À  C Ô T É S
G A I  L A N  9
Brocoli chinois, sauce aux 
huîtres
R I Z  4
Œ U F  F R I T  3

D E S S E R T
C R È M E  B R U L É E  D U  J O U R  9  

B I G  B B  B A O  1 2
Pain au lait frit, crème glacée, crumble de biscuits à 
la noix de coco, lait condensé

C R È M E  G L A C É E  6  
Saveur du jour, crumble de biscuits à la noix de 
coco

G ÂT E AU  M A I S O N  1 2  
Saveur du jour

F R I T E S  6
S A L A D E  D E  C H O U  3
PA PAY E  M A R I N É E  3

B U R G E R

L E  R I E L  B U R G E R  2 3

Poulet frit style Philippinois, sauce au miel et à l'ail, 

laitue, tomates, ananas, pain brioché, servis avec 

frites assaisonnées et salade de chou crémeuse 

L E  M A N I L A  B U R G E R  2 3

Poisson frit style Philippinois, mayonnaise teriyaki, 

salade de chou crémeuse, oignons frits, laitue, pain 

brioché, servis avec frites assaisonnées et 

concombres marinés 

R I Z

PA D  K R A  PA O  2 3

Poulet haché, basilic, haricots longs, poivrons rouges, 

échalotes, oignons verts, œuf frit, servis avec riz 

jasmin, papaye marinée et concombres

R I Z  F R I T  À  L’A N A N A S

Poulet 24  I  Crevette 26  I  Mix 26  I  Tofu 24

Riz frit, ananas, poivrons, carottes, oignons verts, 

oignons frits, cari, œuf frit

5  à  7
m a r d i  a u  j e u d i

2 0 %  d e  r a b a i s  s u r  t o u t e s
l e s  b o u t e i l l e s  d e  v i n s

cuisine du sud-est asiatique
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